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Prufungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 

@ Dicht verschlossener Behalter zur Verwendung beim Kochen 

Ein dicht verschlossener Behalter zur Verwendung beim 
Kochen wird angegeben, der einen heiS versiegelten Teil 
hat, der teiiweise geoffnet wird, wenn ein Innendruck wah- 
rend des Warmkochens von verschiedenen Nahrungsmit- 
teln einschlieSlich gefrorenen Nahrungsmittein auftritt, um 
ein Brechen,Zerplatzen oderVerformen des Behalters sowie 
die Moglichkeit des Uberkochens des Behalters infolge ei- 
nes Brechens des Behalters zu vermeiden. Der dicht ver- 
schlossene Behalter nach der Erfindung weist einen Behal- 
terkorper, der mit einer Offnung mit einem Flansch versehen 
ist und einen Deckel und einen hei& gesiegeiten Streifen auf, 
der ablosbar ist und der auf dem Flanschabschnitt ausgebil- 
det ist, wobei wenigstens ein Abschnitt des hei£ gesiegeiten 
Streifens derart ausgebildet ist, daB er in das Innere des 
■ Behalters ragt. Der auSere Rand des heiS gesiegeiten Strei- 
f fens an dieser Stelle und am innersten Punkt des auSeren 
Randes des heifc gesiegeiten Streifens sind auf einer inneren 
Seite einer Linie angeordnet, die die Ausgangspunkte des 
vorspringenden Abschnitts verbindet, der am inneren Rand 
des Behalters vorgesehen ist 
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Patentanspruche 

1. Dicht verschlossener Behalter zur Verwendung 
beim Kochen, dadurch gekennzeichnet, daB er ei- 
nen heiB gesiegelten Streifen (2, 15, 45, 55, 65, 75), 5 
der ablosbar ist, enthalt, daB wenigstens ein Ab- 
schnitt des heiB gesiegelten Streifens (2, 15, ...) der- 
art ausgebiidet ist, daB er in das Innere des Behal- 
ters (11; 42, 43; 52, 53; 61) ragt und daB der auBere 
Rand (4) des heiB gesiegelten Streifens (2, ...) an der 10 
vorspringenden Stelle (5) und an einem zu innerst 
liegenden Punkt des auBeren Randes (4) des heiB 
gesiegelten Streifens (2, ...) auf der inneren Seite 
einer Linie (7) angeordnet ist, die die Ausgangs- 
punkte (6, 6') des vorspringenden Abschnitts (3, 16, 15 
46, 56, 66) verbindet, der sich auf dem inneren Rand 
des heiB gesiegelten Streifens (2, ... ) befindet. 

2. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, daB der Behalter einen 
Behalterkorper (12, ...) aufweist, der mit einer Off- 20 
nung mit einem Flansch (14) versehen ist und einen 
Deckel (13) hat, und daB der heiB gesiegelte Strei- 
fen (2, 15, ...) auf dem Flansch (14) ausgebiidet ist. 

3. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 2, 
dadurch gekennzeichnet, daB wenigstens eines der 25 
Teile aus Behalterkorper (12, ...) und Deckel (13, ...) 
aus einem warm klebenden Material ausgebiidet 
ist. 

4. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 2, 
dadurch gekennzeichnet, daB der Behalterkorper 30 
(12, ...) und der Deckel (13, ...) aus einem warmebe- 
standigen Material ausgebiidet sind, das mikrowel- 
lendurchlassig ist. 

5. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 2, 
dadurch gekennzeichnet, daB ein Dichtmittel ent- 35 
weder auf den Behalterkorper (12, ...) oder den 
Deckel (13, ...) auf gebracht ist 

6. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, daB die HeiBsiegelungsfe- 
stigkeit des heiB gesiegelten Streifens (2, 15, ...) von 40 
0,1 bis 5 kg/15 mm betragt 

7. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, daB die Breite des heiB 
gesiegelten Streifens (2, 15, ...) von 1 bis 10 mm 
betragt. 45 

8. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 2, 
dadurch gekennzeichnet, daB der Abstand zwi- 
schen dem distalen Ende (5) des inneren Randes (4) 
des heiB gesiegelten vorspringenden Abschnitts (3, 
16, ...) des Streifens (2, 15, ...) und dem inneren Rand 50 
des Flansches (14) von 1,5 bis 3 mm betragt 

9. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, daB der Winkel des vor- 
springenden Abschnitts (3, 16, ...) des Streifens (2, 
15, ...) von 5 bis 150° betragt. 55 

10. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, daB zwei bis zehn vor- 
springende Abschnitte (3, 16, ...) an dem heiB gesie- 
gelten Streifen (2, 15, ...) vorgesehen sind. 

1 1. Dicht verschlossener Behalter nach Anspruch 1, 60 
dadurch gekennzeichnet, daB der Behalter ein beu- 
telformiger Behalter (61) ist, der dadurch gebiidet 
wird, daB ein zylindrischer Beutel heiB-versiegelt 
wird. 

65 

Beschreibung 
Die Erfindung befaBt sich mit einem dicht verschlos- 
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senen Behalter zur Verwendung beim Kochen, der ei- 
nen heiB gesiegelten Teil hat, der sich teilweise offnet, 
wenn ein Innendruckanstieg wahrend des Kochens von 
verschiedenen Nahrungsmittelsorten einschlieBlich ge- 
frorenen Nahrungsmitteln, die darin enthalten sind, auf- 
tritt, urn ein Brechen oder eine Deformation des Behal- 
ters zu verhindern und um auch zu verhindern, daB der 
Inhait infolge des Brechens des Behalters uberkocht. 

Verschiedene Arten von dicht verschlossenen Behal- 
tern, die verschiedene Nahrungsmittel enthalten, befin- 
den sich auf dem Markt Alle diese dicht verschlossenen 
Behalter jedoch brechen oder deformieren sich infolge 
eines Innendruckanstieges, wenn eine Erwarmung in ei- 
nem Mikrowellenofen im tiblichen Zustand erfoigt und 
es wurden verschiedene Techniken entwickelt, um diese 
Schwierigkeiten zu iiberwinden. Das japanische Ge- 
brauchsmuster mit der Veroffentlichungsnummer 
31 590/1984 beispielsweise beschreibt einen dicht ver- 
schlossenen Behalter, bei dem ein Deckel aus Papier 
oder Kunstharz einen Schlitz oder eine kleine Offnung 
darin hat und der auf der Riickseite mit einem Schmelz- 
klebstoff beschichtet ist, wobei der Deckel an der Off- 
nung eines dicht verschlossenen Behalters angebracht 
ist. Da bei einem solchen Behalter sich der Schmelzkleb- 
stoff durch die Erwarmung erweicht oder der Schlitz 
oder die kleine Offnung sich durch den Innendruckan- 
stieg offnet, kann der Druck reduziert werden, um hier- 
durch ein Brechen bzw. Platzen des Behalters zu verhin- 
dern. Bei der ungepriiften japanischen Gebrauchsmu- 
steranmeldung mit der Veroffentlichungsnummer No. 
37 402/1976 ist vorgeschlagen, den Innendruck dadurch 
zu reduzieren, daB ein Teil auf dem Deckel des Behal- 
ters vorgesehen wird, der dunner als der restliche Teil ist 
oder daB der Deckel mit einer kleinen Offnung versehen 
wird, die mittels einer dtinnen Folie abgedeckt ist, wobei 
diese diinn ausgebiideten Teile bei einem Innendruckan- 
stieg brechen. 

Alle diese Vorgehensweisen jedoch haben den Nach- 
teil, daB einige zusatzliche Herstellungsschritte erfor- 
derlich sind. Hierdurch wird die Herstellung des Behal- 
ters kompliziert und die Herstellungskosten verteuern 
sich. Bei einem Behalter, bei dem ein Schmelzklebstoff 
vorgesehen ist, der einen niedrigen Schmelzpunkt hat, 
kann der erschmolzene Schmelzklebstoff in Beruhrung 
mit dem Nahrungsmittel bei der Erwarmung kommen. 
Dies ist aus hygienischen Grunden unerwunscht. Ferner 
kann der dunnere Teil oder der am Deckel ausgebildete 
Schlitz auch wahrend des Vertriebs brechen. 

HeiB versiegelte Behalter mit einem heiB versiegelten 
Teil, der einen vorspringenden Abschnitt hat, sind eben- 
falls bekannt. Die ungeprufte japanische Patentanmel- 
dung mit der Veroffentlichungsnummer No. 
64 970/1981 und die ungeprufte Gebrauchsmusteran- 
meldung mit der Veroffentlichungsnummer No. 
1 10 266/1985 beispielsweise zeigen einen heiB versie- 
gelten Behalter, bei dem der heiB versiegelte Teil einen 
Abschnitt hat, der in Richtung des AuBeren des Behal- 
ters unter einem spitzen Winkel zum Zwecke der Er- 
leichterung des Offnens des Behalters vorspringt Ein 
solcher Behalter kann daher leicht von Hand geoffnet 
werden. Ein Zweck aller dieser Behalter ist darin zu 
sehen, das Entfernen des heiB gesiegelten Teils zu ver- 
bessern, wenn von AuBen eine Kraft aufgebracht wird. 
Daher wird hier nicht zwangslaufig erreicht, daB der 
heiB gesiegelte Teil sich leicht infolge eines Innendruck- 
anstiegs im Behalter ablosen kann. 

Die Erfindung zielt daher hauptsachlich darauf ab, 
einen dicht verschlossenen Behalter bereitzustellen, der 
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zur Verwendung beim Kochen von Nahrungsmitteln 
geeignet ist, wobei ein Teil desselben sich automatisch 
offnet, wenn irgendein Innendruckanstieg infolge der 
Freisetzung von Dampf auftritt, der aufgrund des Was- 
sergehalts des Nahrungsmittels entsteht, oder der da- 
durch entsteht, daB Luft im Behalter bei der Erwarmung 
sich expandiert, um hierdurch zu verhindern, daB der 
Behalter zerplatzt oder deformiert wird. 

Die Erfindung basiert auf der Erkenntnis, daB man die 
vorstehend beschriebene Zielsetzung effektiv dadurch 
verwirklichen kann, daB man die HeiBsiegelung zum 
dichten VerschlieBen des Behalters verwendet und daB 
man einen vorspringenden Abschnitt auf dem heiB ge- 
siegelten Streifen vorsieht, der in Richtung des Inneren 
des Behalters auf eine spezielle Weise vorsteht. 

Nach der Erfindung wird ein dicht verschlossener Be- 
halter zur Verwendung beim Kochen bereitgestellt, der 
einen heiB gesiegelten Streifen hat, der sich ablosen 
kann, wobei wenigstens ein Teil des heiB gesiegelten 
Streifens derart ausgebildet ist, daB er in das Innere des 
Behalters ragt, und wobei der auBere Rand des heiB 
gesiegelten Streifens an dieser Stelle und an der inner- 
sten Stelle des auBeren Randes des heiB gesiegelten 
Streifens auf der inneren Seite einer Linie sich ver- 
schiebt, die die Ausgangspunkte des vorspringenden 
Abschnitts verbindet, die auf dem inneren Rand des heiB 
gesiegelten Streifens liegen. 

Weitere Einzelheiten, Merkmale und Vorteile der Er- 
findung ergeben sich aus der nachstehenden Beschrei- 
bung von bevorzugten Ausfiihrungsbeispielen unter Be- 
zugnahme auf die Zeichnung. Darin zeigt 

Fig. 1 eine perspektivische Ansicht einer Ausbil- 
dungsform eines Behalters nach der Erfindung, der zur 
Verwendung beim Kochen geeignet ist, 

Fig. 2 eine vergroBerte Ansicht eines Ausschnitts A 
des Behalters von Fig. 1, 

Fig. 3 eine Ansicht zur Verdeutlichung eines vor- 
springenden Abschnitts, der an der Ecke eines Behalters 
ausgebildet ist, 

Fig. 4 eine perspektivische Ansicht einer weiteren 
Ausbildungsform eines Behalters nach der Erfindung, 
der zur Verwendung beim Kochen geeignet ist, 

Fig. 5 eine perspektivische Ansicht einer weiteren 
Ausbildungsform eines Behalters zum Kochen nach der 
Erfindung, 

Fig. 6 eine perspektivische Ansicht einer weiteren 
Ausbildungsform eines Behalters zum Kochen nach der 
Erfindung, und 

Fig. 7 eine Schnittansicht eines Teils des Behaiterkor- 
pers. 

In diesen Figuren sind mit 2, 15, 45, 55, 65 und 75 heiB 
gesiegelte Bander und mit 3, 16, 46, 56 und 66 Abschnit- 
te bezeichnet, die in Richtung des Inneren des Behalters 
ragen. 

Der dicht verschlossene Behalter nach der Erfindung 
kann in Form eines Behalters ausgelegt werden, der 
einen Behalterkorper aufweist, der irgendeine Nah- 
rungsmittelart enthalt und einen Deckel hat, der eine 
obere Offnung des Behaiterkorpers verschlieBt, wobei 
die Beruhrungsflachen des Behaiterkorpers und des 
Deckels heiB versiegelt sind, um einen dicht verschlosse- 
nen Behalter zu erhalten. Der dicht verschlossene Be- 
halter nach der Erfindung kann auch in Form eines Beu- 
tels ausgelegt werden, wobei die beiden Enden eines 
zylindrischen Beutels heiB versiegelt sind. 

Der Behalterkorper des Behalters nach der Erfindung 
kann ein rechteckiges Parallelepiped, ein Kubus oder 
ein Zylinder sein. Der obere Teil des Behalters kann 



vollstandig offen sein, um eine obere Offnung zu bilden 
oder eine obere Offnung kann dadurch gebildet werden, 
daB ein Teil des oberen Abschnitts des Behalters geoff- 
net wird. Der Behalterkorper kann doppelschichtig oder 
5 mehrschichtig ausgelegt sein. Der Behaiterk6rper kann 
irgendeine Form aufweisen, vorausgesetzt, daB er ein 
Nahrungsmittel aufnehmen kann. Der Deckel kann in 
Form eines ebenen Fiachenstticks oder eines Kubus 
ausgelegt sein. 

10 Der Behalterkorper und der Deckel konnen aus ir- 
gendeinem wasserbestandigen Material ausgebildet 
sein, das eine ubliche Festigkeit hat, um das entspre- 
chende Erzeugnis im Inneren aufzunehmen. Das Mate- 
rial des Behaiterkdrpers oder des Deckels jdoch muB 

15 warm-klebend sein. Der Behalterkorper und der Deckel 
konnen beispielsweise aus Metall, Schichtpapier oder 
verschiedenen Kunststoffarten ausgebildet sein. Wenn 
beide jedoch aus Metall bestehen, muB ein warm-kle- 
bendes Dichtmittel entweder auf den Behalter oder den 

20 Deckel aufgebracht werden. Ein warmebestandiges Ma- 
terial (ein solches, das nicht bei einer Temperatur von 
100°C sich erweicht), das Mikrowellen durchlaBt und 
der Erwarmung in einem Mikrowellenofen standhalt, 
kann als Material fur den Behalterkorper und den Dek- 

25 kel verwendet werden, wenn der Behalter derart be- 
schaffen ist, daB er ein in einem Mikrowellenofen zu 
kochendes Nahrungsmittel enthalt Geeignete Materia- 
lien hierfur umfassen Polyethylen, Polypropylen, Poly- 
carbonate Polyester, Polyphenylenoxid, Polysulfon, Ny- 

30 Ion und Papier, beschichtet mit irgendeinem der vorste- 
hend genannten Polymeren. Vorzugsweise kann der Be- 
halterkorper aus Polypropylen (PP), Mischmaterial aus 
PP und Polyethylen (PE), Schaum PP, oder einem Fia- 
chenmaterial aus geschaumten Polystyrol, laminiert mit 

35 Polyester auf der Oberfiache, ausgebildet sein, wahrend 
das Material des am Deckel vorgesehenen Dichtungs- 
mittels in Form eines Flachengebildes oder einer Folie 
aus Ethylenvinylacetatcopolymer (EVA), einem Misch- 
material aus PP und PE oder einem Mischmaterial aus 

40 Ethylen-Propylen-Copolymer und PE sein kann. Wenn 
PET als eine Grundfolie fur den Deckel verwendet wird, 
so ist es zweckmaBig, dieses mit EVA zu beschichten. 

Das bei dem Behalter nach der Erfindung angewand- 
te HeiBsiegeln wird nachstehend eingehend unter Be- 

45 zugnahme auf Fig. 2 naher eriautert 

Fig. 2 zeigt einen Verbindungsteil des Behaiterkor- 
pers und des Deckels, der in Form eines Flanschteils 1 
ausgelegt ist, das sich von der Offnung des Behaiterkdr- 
pers zur Seite erstreckt. Der heiB gesiegelte Streifen 2, 

so der auf diesem Verbindungsteil ausgebildet ist, hat einen 
vorspringenden Abschnitt 3, der in Richtung des Inne- 
ren des Behalters an der Stelle 5 vorspringt. Der vor- 
springende Teil 3 ist derart ausgebildet, daB der auBere 
Rand 4 des heiB gesiegelten Streifens an der Stelle 5 auf 

55 der inneren Seite einer Linie 7 angeordnet ist, die die 
Ausgangspunkte 6 und 6' des vorspringenden Teils ver- 
bindet, die auf dem inneren Rand des heiB gesiegelten 
Streifens liegen. Die HeiBsiegelfestigkeit des heiB gesie- 
gelten Teils kann zwischen 0,1 und 5 kg/15 mm, vor- 

60 zugsweise zwischen 0,5 und 2,5 kg/15 mm liegen. Die 
Breite des heiB gesiegelten Teils kann zwischen 1 und 
10 mm, vorzugsweise zwischen 2 und 5 mm liegen. Der 
Abstand h 1 zwischen dem distalen Ende 5 des auBeren 
Randes des heiB gesiegelten Teils und der Linie 7 kann 

65 zwischen 0,5 und 5 mm liegen. Vorzugsweise beiauft 
sich der Abstand h 2 zwischen dem distalen Ende des 
inneren Randes des heiB gesiegelten, vorspringenden 
Teils und dem inneren Rand des Flansches auf einen 
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Wert zwischen 1,5 und 3 mm, da der Abstand h 2 ermog- 
licht, daB irgendwelche Dimensionsunterschiede, die bei 
der Herstellung entstehen, ausgeglichen werden kon- 
nen. Die Lange Tkann, wie dies in der Figur gezeigt ist, 
zwischen 1 und 5 mm liegen. Hierdurch wird ermoglicht, 5 
daB der Behalter leicht automatisch wahrend der Er- 
warmung sich offnen kann, urn ein Abdampfen des In- 
halts zu gestatten. 

Bei dem Behalter nach der Erfindung braucht ein Ab- 
schnitt 8, der von der Linie 7 und dem auBeren Rand des 10 
heiB gesiegelten Teils begrenzt wird, nicht heiB gesie- 
gelt zu werden. Alternativ jedoch kann mit einer HeiB- 
siegelfestigkeit heiB gesiegelt werden, die geringer als 
90% derjenigen des heiB gesiegelten Streifens 2 ist. 

Der Winkel, unter dem der vorspringende Abschnitt 3 is 
vorgesehen ist, kann irgendeinen Wert zwischen 5° und 
150° haben, da ein Winkel von kleiner als 5° zu Schwie- 
rigkeiten fuhrt, wenn man einen nicht heiB gesiegelten 
Abschnitt wahrend des HeiBsiegelns aussparen mochte 
und da die Lange des vorspringenden Abschnitts hier- 20 
durch lang wird. Hierdurch wird der Flanschabschnitt in 
unwirtschaf tlicher Weise breit. Audi besteht die Gefahr, 
daB der vorspringende Abschnitt sich zu leicht wahrend 
des Vertriebs des Erzeugnisses oder wahrend der Steri- 
lisation des Inhalts durch Erwarmen abiosen kann. Ein 25 
Winkel, der groBer als 150° ist, erhoht andererseits die 
Starke der Verbindung des vorspringenden Abschnitts. 
Hierdurch wird es schwierig, den Behalter zu Beginn zu 
offnen, wenn der Innendruck des Behalters ansteigt. Als 
Folge hiervon laBt sich der Behalter nicht leicht automa- 30 
tisch wahrend der Erwarmung beim Kochen offnen. 

Vorzugsweise sollte der Winkel des vorspringenden 
Abschnitts zwischen 30 und 110° liegen. Ein innerhalb 
dieses Bereiches liegender Winkel kann verhindern, daB 
der vorspringende Abschnitt sich wahrend des Ver- 35 
triebs oder der Lagerung oder der Sterilisation durch 
Warme lost, so daB sich der dichte VerschluB des Behal- 
ters aufrecht erhalten laBt. Ein solcher Winkel verbes- 
sert auch die Leichtigkeit, mit der zu Beginn der vor- 
springende Abschnitt geoffnet werden kann, so daB 40 
hierdurch bewirkt wird, daB der vorspringende Ab- 
schnitt sich leicht infolge eines ansteigenden Innen- 
drucks abiosen kann, der erzeugt wird, wenn der Behal- 
ter erwarmt wird. 

Wie in Fig. 7 gezeigt ist, kann alternativ ein Behalter- 45 
korper 72 in einer solchen Weise ausgebildet werden, 
daB ein heiB gesiegelter Streifen 76 vorhanden ist, der 
von einem Flanschabschnitt 74 vorsteht. Auf diese Wei- 
se konnen Dimensionsabweichungen, die wahrend der 
Herstellung auftreten konnen, ausgeglichen werden und 50 
es ist daher nicht erforderlich, einen Abstand h 22 im 
Hinblick auf die Oberwachung auf Dimensionsabwei- 
chungen bei der Herstellung einzuhalten. Ein heiB gesie- 
gelter Streifen kann auch auf dem Flansch insgesamt 
vorgesehen sein, der somit selbst einen vorspringenden 55 
Abschnitt bildet 

Der vorspringende Abschnitt des heiB gesiegelten 
Streifens, der beim Behalter nach der Erfindung vorge- 
sehen ist, kann jene Form haben, die beispielsweise in 
Fig. 2 gezeigt ist. Jedoch soil hierdurch keine Beschran- 60 
kung auf eine spezielle Form erfolgen und er kann ir- 
gendeine geeignete Form haben, vorausgesetzt, daB er 
in das Innere des Behalters ragt. Ferner kann eine Mehr- 
zahl von vorspringenden Abschnitten vorgesehen sein. 
Die Anzahl der vorspringenden Abschnitte kann sich 65 
beispielsweise auf Werte zwischen 2 und 10 belaufen, 
wenn der Inhalt von unterschiedlichen gefrorenen Nah- 
rungsmittelarten einen hohen Wassergehalt haben, wie 
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z. B. bei tief gefrorener Suppe. Der Innendruck, der bei 
der Erwarmung eines solchen Nahrungsmittels sehr 
stark ansteigt, kann hierbei so abgeleitet werden, daB 
verhindert wird, daB der heiB gesiegelte Abschnitt sich 
von der Offnung lost, die an dem vorspringenden Ab- 
schnitt ausgebildet ist. Eine gerade Anzahl von Vor- 
sprungen kann an wechselseitig einander gegenuberhe- 
genden Stellen vorgesehen sein. Hierdurch erhalt man 
ein gleichformiges Abdampfen des Inhalts. 

Bei dem Behalter nach der Erfindung kann eine 
Mehrzahl von heiB gesiegelten Streifen vorgesehen 
sein. Hierdurch wird ermoglicht, daB die dichte Versie- 
geiung des Behalters auch wahrend des Vertriebs auf- 
rechterhalten werden kann und daB sich der Behalter 
nach dem Kochen leicht offnen laBt. 

Bei der Erfindung ist es wesentlich, einen heiB gesie- 
gelten Teil in einem vorspringenden Abschnitt vorzuse- 
hen, der in das Innere des Behalters derart ragt, daB der 
auBere Rand des heiB gesiegelten Teils an einer Stelle 
oder an einem zu innerst liegenden Punkt des auBeren 
Randes auf der inneren Seite einer Linie angeordnet ist, 
die die Ausgangspunkte des vorspringenden Abschnitts 
verbindet, der in Richtung des Inneren des Behalters 
liegt. Da insbesondere die durch die Innendruckzunah- 
me bewirkte Ablosung im allgemeinen in der Nahe der 
Linie 7 nach Fig. 2 zum Stillstand kommt, ist es notwen- 
dig, daB das distale Ende 5 des vorspringenden Ab- 
schnitts auf der Innenseite der Linie ist, die die Aus- 
gangspunkte 6 und 6' des vorspringenden Abschnitts 
verbindet, die auf dem inneren Rand des heiB gesiegel- 
ten Teils liegen, so daB sich eine kleine Offnung mit 
einer Breite T ergibt, die sich wahrend des Kochens 
offnet. 

Das HeiBsiegeln, das bei der Erfindung angewendet 
wird, kann mit Hilfe irgendeiner ublichen Methode er- 
folgen. 

Der Behalter nach der Erfindung hat die folgenden 
Vorteile: 

(i) Wenn der Behalter in einem Mikrowellenofen 
erwarmt wird, wird er teilweise mittels einer Off- 
nung in dem vorspringenden Abschnitt des heiB 
gesiegelten Teils infolge des Innendruckanstiegs 
geoffnet und hierdurch kann verhindert werden, 
daB der Behalter platzt oder sich deformiert, und es 
kann auch verhindert werden, daB der Inhalt infol- 
ge des Platzens des Behalters iiberkocht. 

(ii) Der Behalter kann im dicht geschlossenen Zu- 
stand wahrend des Vertriebs und auch bei der La- 
gerung sowie bei der Sterilisation des Behalters 
durch Erwarmung gehalten werden. 

(hi) Der Inhalt des Behalters kann mit dem teilweise 
geoffneten Behalter gekocht werden. Hierdurch 
wird ein Abdampfen des Inhalts bewirkt. 
(iv) Die Herstellung des Behalters wird im Ver- 
gleich zu den ublichen automatisch sich offnenden 
Behaltern vereinfacht und die Herstellungskosten 
lassen sich daher reduzieren. Eine automatische 
Offnung wahrend des Erwarmens wird zuverlassig 
erreicht, so daB eine Sterilisation des Behalters 
durch Erwarmung vorgenommen werden kann. 

Somit kann der dicht verschlossene Behalter nach der 
Erfindung auf vieien verschiedenen Gebieten als ein Be- 
halter zum Kochen durch Erwarmen genutzt werden, 
der viele unterschiedliche Nahrungsmittelarten ein- 
schlieBlich tief gefrorener Suppe, gekochter und gefro- 
rener Nahrungsmittel usw. enthaiten kann. Der dicht 
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verschlossene Behalter nach der Erfindung kann auch 
als ein Behalter fur Schnellgerichte verwendet werden, 
da er in einem dichten Zustand wahrend der Warmeste- 
rilisation, wie bei der Sterilisation mittels Retorte, bleibt. 

Die Erfindung wird nachstehend an Beispielen erlau- 5 
tert 

Beispiel 1 

Fig. 1 zeigt einen dicht geschlossenen Behalter 11 10 
nach der Erfindung zur Verwendung beim Warmko- 
chen. Der Behalter 11 weist einen Behalterkorper 12 
und einen Deckel 13 auf, die derart eingerichtet sind, 
daB sie sich an einem Flansch 14 beriihren, der an der 
oberen Offnung des Behalterkorpers 12 ausgebildet ist, 15 
an dem eine HeiBsiegelung 15 vorgesehen ist. Der heiB 
gesiegelte Streifen hat vorspringende Abschnitte 16 und 
16', die derart ausgebildet sind, daB sie in das Innere des 
Behalters 11 ragen. 

Der Behalterkdrper 12 ist aus Polypropylen mit einer 20 
Dicke von 0,5 mm hergestellt Der Deckel 13 ist aus 
einer Polyester/Polyethylen/Ethylen-Vinylacetatcopo- 
lymerfolie hergestellt, die eine Dicke von 0,065 mm hat 
Eine HeiBversiegelung ist an dem Flanschabschnitt 14 
vorgesehen, die eine Breite von 10 mm hat. Diese ist auf 25 
an sich ubliche Weise angebracht. 

Der heiB gesiegelte Streifen hat einen vorspringen- 
den Abschnitt 18, der an einer Ecke des Behalterkorpers 
ausgebildet ist, und der in Gegenrichtung zu jenen Ab- 
schnitten weist, die mit 16 und 16' bezeichnet sind, um 30 
hierdurch das Ablosen des Deckels des Behalters nach 
dem Kochen zu erleichtern. 

Die vorspringenden Abschnitte 16 und 16' sind, wie in 
Fig. 2 in vergrdBertem MaBstab gezeigt, derart ausge- 
bildet, daB die Breite 1 des heiB gesiegelten Streifens 2 35 
2 mm ist, die Lange L zwischen dem auBeren Rand des 
heiB gesiegelten Teils und dem distalen Ende des vor- 
springenden Abschnitts 3 des heiB gesiegelten Streifens 
5 mm ist und T, h 1 und h 2 2 mm, 1 mm und 2 mm 
jeweils sind. 40 

Beispiel 2 

Ein Behalter wird bereitgestellt, der im wesentlichen 
jenem nach Beispiel 2 entspricht. Eine Ausnahme bildet 45 
hierbei die Tatsache, daB der heiB gesiegelte Streifen 
vier nach innen vorspringende Abschnitte an den Ecken 
des Flanschabschnitts des Behalterkorpers hat, wie dies 
in Fig. 3 gezeigt ist. 

50 

Beispiel 3 

Fig. 4 zeigt einen Container mit einem rechteckigen 
Parallelepided, bei dem die Breite des Flanschabschnitts 
an den kurzeren Seiten erweitert ist. Der Behalterkor- 55 
per 42 ist aus einer Polypropylen/EVAL/Polypropylen- 
folie hergestellt, die eine Dicke von 0,7 mm hat. Das 
Flachenstuck, das den Deckel 43 bildet, ist eine Nylon/ 
Polypropylenfolie, die eine Dicke von 0,09 mm hat. Der 
heiB gesiegelte Streifen 45 hat eine Breite von 4 mm und 60 
drei vorspringende Abschnitte 46 sind an diesem ausge- 
bildet Die Breite des Flansches 47 an den kurzeren 
Seiten belauft sich auf etwa 15 mm, wahrend jene des 
Flansches 48 an den l&ngeren Seiten 6 mm betragt 

65 

Beispiel 4 
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mit einer kreisformigen Offnung an seinem oberen Teil 
und einen Deckel aufweist, der an der Offnung mittels 
HeiBsiegein angebracht ist Ein Behalterk6rper 52 ist 
aus einer Polypropylenfolie von 1,5 mm ausgebildet Ein 
Deckel 53 ist ein Polyester/Polyethylen/Ethylen-Vinyl- 
acetatcopolymer-Flachenstuck von 0,065 mm. Die 
HeiBsiegelung wird an dem Bertihrungsabschnitt des 
Deckels 53 und des Behalterk6rpers 52 vorgesehen und 
sie hat einen vorspringenden Abschnitt 56, der in das 
Innere des Behalters ragt. 

Beispiel 5 

Fig. 6 zeigt einen beutelformigen Behalter. Ein Behal- 
ter 61 ist aus einer Polyester/Nylon/Polyethylenfolie 
hergestellt. Eine HeiBsiegelung 65 ist an beiden Enden 
des Beutels vorgesehen und sie hat acht nach innen 
weisende vorspringende Abschnitte. 



Fig. 5 zeigt einen Behalter, der einen BehalterkGrper 
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